MENUS DE LA SEMAINE DU 3 AU 9 AOUT 2026

Jour / date

LUNDI 3 AOUT
St Lydie

MARDI 4 AOUT
St JM Vianney

MERCREDI 5 AOUT
St Abel

JEUDI 6 AOUT
St
Transfiguration

VENDREDI 7 AOUT
St Gaétan

SAMEDI 8 AOUT
St Dominique

DIMANCHE 9 AOUT
St Amour

Bleu : ordinaire

Vert doux : haché

Déjeuner ordinaire

Maquereau

(% Boeuf

(% Carottes
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

(% Salade verte comteé
(*Omelette

(% Pomme de terre
champignons

Fromage a la coupe
Creme caramel

Melon

(% Escalope de volaille
(% Tomates provencales
Fromage a la coupe +
mou

Tarte aux fruits

(% Concombre ala
creme

(% Rognons

(% Purée
Fromage a la coupe
Glace

(% Salade de riz
(% Poisson

(% Ratatouille
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

(% Céleri rémoulade
(% Sauté de porc

(% Lentilles
Fromage a la coupe
Fruit cru

(% Terrine de légumes
(% Coqg auvin

( % Petit pois / carottes
Fromage a la coupe +
mou

(% Poirier

Beige : mixé

Déjeuner haché

Maquereau

(% Boeuf

(% Carottes
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

(% Salade verte comté
(*Omelette

(% Pomme de terre
champignons

Fromage a la coupe
Créme caramel

Melon

(% Escalope de volaille
(% Tomates provencales
Fromage a la coupe +
mou

Tarte aux fruits

(% Concombre ala
creme
(% Rognons

(% Purée
Fromage a la coupe
Glace

(% Salade deriz
(% Poisson

(% Ratatouille
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

(% Céleri rémoulade
(% Sauté de porc

(% Lentilles
Fromage a la coupe
Fruit cru

(% Terrine de légumes
(% Sauté de poulet

(% Petit pois / carottes
Fromage a la coupe +
mou

(% Poirier

* + liseré vert : fait maison

Déjeuner mixé

Maquereau

(% Boeuf

(% Carottes
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Salade verte comteé
(*Omelette

(% Pomme de terre
champignons

Fromage a la coupe
Creme caramel

Melon

(% Escalope de volaille
(% Tomates provencales
Fromage a la coupe +
mou

Tarte aux fruits

(% Concombre ala
creme

(% Rognons

(% Purée

Fromage a la coupe
Glace

(% Salade de riz
(% Poisson

(% Ratatouille
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Céleri rémoulade
(% Sauté de porc

(% Lentilles
Fromage a la coupe
Fruit cuit

(% Terrine de légumes
(% Sauté de poulet

( % Petit pois / carottes
Fromage a la coupe +
mou

(% Poirier



Jour / date

LUNDI 3 AOUT
St Lydie

MARDI 4 AOUT
St JM Vianney

MERCREDI 5 AOUT
St Abel

JEUDI 6 AOUT
St Transfiguration

VENDREDI 7 AOUT
St Gaétan

SAMEDI 8 AOUT
St Dominique

DIMANCHE 9 AOUT
St Amour

Bleu : ordinaire Vert doux : haché

Beige : mixé

Diner ordinaire

(% Potage vermicelle
Bouchée a lareine
Salade

Fromage a la coupe +
mou

Fromage blanc

(% Potage tomate

(% Endive au jambon
Fromage a la coupe +
mou

Ananas au sirop

(% Potage oighon

(% Salade composée a
base de pates
Fromage a la coupe +
mou

Petit suisse

(% Potage volaille
Courgette a laviande
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage creme de
chou fleur

(% Salade composée a
base de haricot rouge
Fromage a la coupe +
mou

Cocktail de fruit

(% Potage carotte
patate douce

(% Jambonneau
(*Haricots verts
Fromage a la coupe +
mou

Liégeois

(% Potage courgette
céleri

(% Salade composée a
base de pomme de
terre

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

* + liseré vert : fait maison

Diner haché

(% Potage vermicelle
Bouchée a lareine
Salade

Fromage a la coupe +
mou

Fromage blanc

(% Potage tomate

(% Endive au jambon
Fromage a la coupe +
mou

Ananas au sirop

(% Potage oighon

(% Salade composée a
base de pates
Fromage a la coupe +
mou

Petit suisse

(% Potage volaille
Courgette a laviande
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage creme de
chou fleur

(% Salade composée a
base de haricot rouge
Fromage a la coupe +
mou

Cocktail de fruit

(% Potage carotte
patate douce

(% Jambonneau
(*Haricots verts
Fromage a la coupe +
mou

Liégeois

(% Potage courgette
céleri

(% Salade composée a
base de pomme de
terre

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

Diner mixeé

(% Potage vermicelle
Bouchée a lareine

( % Purée haricot vert
Fromage a la coupe +
mou

Fromage blanc

(% Potage tomate

(% Endive au jambon
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage oignon

(% Salade composée a
base de pates
Fromage a la coupe +
mou

Petit suisse

(% Potage volaille
Courgette a laviande
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage creme de
chou fleur

(% Salade composée a
base de haricot rouge
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage carotte
patate douce

(% Jambonneau

(% Haricots verts
Fromage a la coupe +
mou

Liégeois

(% Potage courgette
céleri

(% Salade composée a
base de pomme de
terre

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit



MENUS DE LA SEMAINE DU 10 AU 16 AOUT 2026

Jour / date

LUNDI 10 AOUT
St Laurent

MARDI 11 AOUT
St Claire

MERCREDI 12 AOUT
St J Fr de Chantal

JEUDI 13 AOUT
St Hyppolite

VENDREDI 14 AOUT
St Evrard

SAMEDI 15 AOUT
St assomption

DIMANCHE 16 AOUT

St Armel

Bleu : ordinaire

Vert doux : haché

Déjeuner ordinaire

(% Poireaux vinaigrette
(% Cervelas obernois

(% Gratin de pates
Fromage a la coupe +
mou

Mousse

(% Paté de campagne
( % Boeuf aux olives

(% Poélée de légumes
Fromage a la coupe
Fruit cru

(% Salade verte - gésier

(% Poulet roti

Frites

Fromage a la coupe +
mou

(% Tarte aux fruits

(% Salade napoli
(% Paupiette

(% Choux de Bruxelles
Fromage a la coupe
Glace

(% Tomates vinaigrette
(% Poisson

(% Riz créole
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

MENU FESTIF

Rosette
(% Navarin d’agneau

(% Pommes grenaille
Fromage a la coupe +
mou

(% Gateau au chocolat

Beige : mixé

Déjeuner haché

(% Poireaux vinaigrette
(% Cervelas obernois

(% Gratin de pates
Fromage a la coupe +
mou

Mousse

(% Paté de campagne
(% Boeuf aux olives

(% Poélée de légumes
Fromage a la coupe
Fruit cru

(% Salade verte - gésier

(% Sauté de poulet
Frites

Fromage a la coupe +
mou

(% Tarte aux fruits

(% Salade napoli
(% Paupiette

(% Choux de Bruxelles
Fromage a la coupe
Glace

(% Tomates vinaigrette
(% Poisson

(% Riz créole
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

MENU FESTIF

Rosette
(% Navarin d’agneau

(% Pommes grenaille
Fromage a la coupe +
mou

(% Gateau au chocolat

* + liseré vert : fait maison

Déjeuner mixé

(% Poireaux vinaigrette
(% Cervelas obernois

(% Gratin de pates
Fromage a la coupe +
mou

Mousse

(% Paté de campagne
( % Boeuf aux olives

(% Poélée de légumes
Fromage a la coupe
Fruit cuit

(% Salade verte - gésier

(% Sauté de poulet
Purée

Fromage a la coupe +
mou

(% Tarte aux fruits

(% Salade napoli
(% Paupiette

(% Choux de Bruxelles
Fromage a la coupe
Glace

(% Tomates vinaigrette
(% Poisson

(% Riz créole
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

MENU FESTIF

Rosette
(% Navarin d’agneau

(% Purée PDT
Fromage a la coupe +
mou

(% Gateau au chocolat



Jour / date

LUNDI 10 AOUT
St Laurent

MARDI 11 AOUT
St Claire

MERCREDI 12 AOUT
St J Fr de Chantal

JEUDI 13 AOUT
St Hyppolite

VENDREDI 14 AOUT
St Evrard

SAMEDI 15 AOUT
St assomption

DIMANCHE 16 AOUT
St Armel

Bleu : ordinaire Vert doux : haché

Diner ordinaire

(% Potage pois cassés
Tarte au chévre

Salade

Fromage a la coupe +
mou

Abricot au sirop

(% Potage poireaux
brocoli

(% Salade composée a
base de riz

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage légumes

(% Cornet de jambon a
la russe

Fromage a la coupe +
mou

Yaourt

(% Potage dubarry

(% Salade composée
espagnole

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage courgette
(% Cake

(% Salade

Fromage a la coupe +
mou

Cocktail de fruits

(% Potage carotte navet
(% Galantine

(% Salade

Fromage a la coupe +
mou

Fromage blanc

(% Potage potiron

(% Tomates farcies
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

Beige : mixé

Diner haché

(% Potage pois cassés
Tarte au chévre

Salade

Fromage a la coupe +
mou

Abricot au sirop

(% Potage poireaux
brocoli

(% Salade composée a
base deriz

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage légumes

(% Cornet de jambon a
la russe

Fromage a la coupe +
mou

Yaourt

(% Potage dubarry

(% Salade composée
espagnole

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage courgette
(% Cake

(% Salade

Fromage a la coupe +
mou

Cocktail de fruits

(% Potage carotte navet
(% Galantine

(> Salade

Fromage a la coupe +
mou

Fromage blanc

(% Potage potiron

( % Tomates farcies
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

* + liseré vert : fait maison

Diner mixé

(% Potage pois cassés
Tarte au chevre

(% Purée brocolis
Fromage a la coupe +
mou

Abricot au sirop

(% Potage poireaux
brocoli

(% Salade composée a
base deriz

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage légumes

(% Cornet de jambon a
larusse

Fromage a la coupe +
mou

Yaourt

(% Potage dubarry

(% Salade composée
espagnole

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage courgette
(% Cake

(% Purée haricot vert
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage carotte navet
(% Galantine

(% Purée de pois
Fromage a la coupe +
mou

Fromage blanc

(% Potage potiron

( % Tomates farcies
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit



MENUS DE LA SEMAINE DU 17 AU 23 AOUT 2026

Jour / date

LUNDI 17 AOUT
St Hyacinthe

MARDI 18 AOUT
St Héléene

MERCREDI 19 AOUT
St Eudes

JEUDI 20 AOUT
St Bernard

VENDREDI 21 AOUT
St Christophe

SAMEDI 22 AOUT
St Fabrice

DIMANCHE 23 AOUT
St Rose

Bleu : ordinaire

Vert doux : haché

Déjeuner ordinaire

Taboulée

(% Boeuf sauté aux
oignons

(% Légumes oubliés
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

Melon

(*Longe de porc a la
biere

(% Pates

Fromage a la coupe
Yaourt

Sardines
(% Roti de dinde
(% Navets rissolés + PDT

Fromage a la coupe +
mou

(% Tarte aux fruits

(% Betteraves rouges
(% Boudin noir
(% Purée

Fromage a la coupe
Fruit cru

(% Terrine de sanglier
(% Poisson

(% Carottes

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

(% Salade et cceur
artichaut

(% Poulet aux
champignons

(% Printaniére de
légumes

Fromage a la coupe
Fruit cru

(% Tomates vinaigrette

(% Téte de veau
Pommes noisettes
Fromage a la coupe +
mou

(% Roulé confiture

Beige : mixé

Déjeuner haché

Taboulé

(% Boeuf sauté aux
oignons

(% Légumes oubliés
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

Melon

(*Longe de porc a la
biere

(% Pates

Fromage a la coupe
Yaourt

Sardines

(% Sauté de dinde

(% Navets rissolés + PDT

Fromage a la coupe +
mou

(% Tarte aux fruits

(% Betteraves rouges
(% Boudin noir
(% Purée

Fromage a la coupe
Fruit cru

(% Terrine de sanglier
(% Poisson

(% Carottes

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

(% Salade et cceur
artichaut

(% Sauté de poulet
(% Printaniéere de
légumes

Fromage a la coupe
Fruit cru

(% Tomates vinaigrette
(% Téte de veau
Pommes noisettes
Fromage a la coupe +
mou

(% Roulé confiture

* + liseré vert : fait maison

Déjeuner mixé

Taboulée

(% Boeuf sauté aux
oignons

(% Légumes oubliés
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

Melon

(*Longe de porc a la
biere

(% Pates

Fromage a la coupe
Yaourt

Sardines
(% Sauté de dinde
(% Navets rissolés + PDT

Fromage a la coupe +
mou

(% Tarte aux fruits

(% Betteraves rouges
(% Boudin noir
(% Purée

Fromage a la coupe
Fruit cuit

(% Terrine de sanglier
(% Poisson

(% Carottes

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Salade et coeur
artichaut

(% Sauté de poulet
(% Printaniére de
légumes

Fromage a la coupe
Fruit cuit

(% Tomates vinaigrette
( Téte de veau
Pommes noisettes
Fromage a la coupe +
mou

(% Roulé confiture



Jour / date

LUNDI 17 AOUT
St Hyacinthe

MARDI 18 AOUT
St Hélene

MERCREDI 19 AOUT
St Eudes

JEUDI 20 AOUT
St Bernard

VENDREDI 21 AOUT
St Christophe

SAMEDI 22 AOUT
St Fabrice

DIMANCHE 23 AOUT
St Rose

Bleu : ordinaire Vert doux : haché

Diner ordinaire

(% Potage vermicelle

(% Salade
strasbourgeoise
Fromage a la coupe +
mou

Creme dessert

(% Potage tomate

(% Poisson pané
Salade

Fromage a la coupe +
mou

Poire au sirop

(% Potage oighon

(% Salade composée a
base de mais

Fromage a la coupe +
mou

Panna cotta

(% Potage volaille

(% CEuf béchamel
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage créeme de
chou fleur

( % Pizza

Salade

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage carotte patate
douce

(% Salade composée a
base de pates

Fromage a la coupe +
mou

Liégeois

(% Potage courgette
céleri

(% Pomme de terre
hareng

Fromage a la coupe +
mou

Cocktail de fruit

Beige : mixé

Diner haché

(% Potage vermicelle

(% Salade
strasbourgeoise
Fromage a la coupe +
mou

Creme dessert

(% Potage tomate

(% Poisson pané
Salade

Fromage a la coupe +
mou

Poire au sirop

(% Potage oighon

(% Salade composée a
base de mais

Fromage a la coupe +
mou

Panna cotta

(% Potage volaille

(% CEuf béchamel
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage créeme de
chou fleur

(% Pizza

Salade

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage carotte patate
douce

(% Salade composée a
base de pates
Fromage a la coupe +
mou

Liégeois

(% Potage courgette
céleri

(% Pomme de terre
hareng

Fromage a la coupe +
mou

Cocktail de fruit

* + liseré vert : fait maison

Diner mixé

(% Potage vermicelle

(% Salade
strasbourgeoise
Fromage a la coupe +
mou

Creme dessert

(% Potage tomate
(% Poisson pané

(*Purée de courgette
Fromage a la coupe +
mou

Poire au sirop

(% Potage oignhon

(% Salade composée a
base de mais

Fromage a la coupe +
mou

Panna cotta

(% Potage volaille

(% CEuf béchamel
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage creme de
chou fleur

(% Pizza

(% Purée brocolis
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage carotte patate
douce

(% Salade composée a
base de pates
Fromage a la coupe +
mou

Liégeois

(% Potage courgette
céleri

(% Pomme de terre
hareng

Fromage a la coupe +
mou

Cocktail de fruit



MENUS DE LA SEMAINE DU 24 AU 30 AOUT 2026

Jour / date

LUNDI 24 AOUT
St Barthélémy

MARDI 25 AOUT
St Louis

MERCREDI 26 AOUT
St Natacha

JEUDI 27 AOUT
St Monique

VENDREDI 28 AOUT
St Augustin

SAMEDI 29 AOUT
St Sabine

DIMANCHE 30 AOUT
St Fiacre

Bleu : ordinaire

Vert doux : haché

Déjeuner ordinaire

(% Pomelos

(% Poulet Roti

(% Haricot blanc
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

Jambon

(*Paté de PDT
Fromage a la coupe
Creme anglaise

(% Coleslaw

(% Andouillette
Frites

Fromage a la coupe +
mou

(% Tarte aux fruits

(% Taboulé
(% Echine de porc

(% Salsifis
Fromage a la coupe

(% CEufs au lait

(% Concombre
vinaigrette

(% Poisson

(% Riz

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

(% Tomates vinaigrette

(% Sauté dindonneau
aux cepes

(% Poélée de légumes
Fromage a la coupe +
mou

Glace

Paté de foie

(% Epaule d’agneau

(% Courgettes braisées
Fromage a la coupe +
mou

(% Framboisier

Beige : mixé

Déjeuner haché

(% Pomelos
(% Sauté de poulet

(% Haricot blanc
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

Jambon

(*Paté de PDT
Fromage a la coupe
Creme anglaise

(% Coleslaw

(% Andouillette
Frites

Fromage a la coupe +
mou

(% Tarte aux fruits

(% Taboulé
(% Echine de porc

(% Salsifis
Fromage a la coupe

(% CEufs au lait

(% Concombre
vinaigrette

(% Poisson

(% Riz

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

(% Tomates vinaigrette

(% Sauté dindonneau
aux cepes

(% Poélée de légumes
Fromage a la coupe +
mou

Glace

Paté de foie
(% Epaule d’agneau

(% Courgettes braisées
Fromage a la coupe +
mou

(% Framboisier

* + liseré vert : fait maison

Déjeuner mixé

(% Pomelos
(% Sauté de poulet

(% Haricot blanc
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

Jambon

(*Paté de PDT
Fromage a la coupe
Creme anglaise

(% Coleslaw

(% Andouillette
Frites

Fromage a la coupe +
mou

(% Tarte aux fruits

(% Taboulé
(% Echine de porc

(% Salsifis
Fromage a la coupe

(% CEufs au lait

(% Concombre
vinaigrette

(% Poisson

(% Riz

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Tomates vinaigrette

(% Sauté dindonneau
aux cepes

(% Poélée de légumes
Fromage a la coupe +
mou

Glace

Paté de foie
(% Epaule d’agneau

(% Courgettes braisées
Fromage a la coupe +
mou

(% Framboisier



Jour / date

LUNDI 24 AOUT
St Barthélémy

MARDI 25 AOUT
St Louis

MERCREDI 26 AOUT
St Natacha

JEUDI 27 AOUT
St Monique

VENDREDI 28 AOUT
St Augustin

SAMEDI 29 AOUT
St Sabine

DIMANCHE 30 AOUT
St Fiacre

Bleu : ordinaire

Vert doux : haché

Diner ordinaire

(% Potage pois cassés

(% Flan de poireaux
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage poireaux
brocoli

(% Salade de poulet
Fromage a la coupe +
mou

Péche au sirop

(% Potage légumes

(% Poisson Bellevue
Fromage a la coupe +
mou

Fromage blanc

(% Potage Dubarry

(% Salade composée a
base de pates
Fromage a la coupe +
mou

Pomme cuite

(% Potage courgette
(% Quiche
(% Salade
Fromage a la coupe +

mou
Mousse

(% Potage carotte navet

(% Salade nicoise
Fromage a la coupe +
mou

Cocktail de fruit

(% Potage potiron
(% Paté en crolte -
haricot beurre
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

Beige : mixé

Diner haché

(% Potage pois cassés

(% Flan de poireaux
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage poireaux
brocoli

(% Salade de poulet
Fromage a la coupe +
mou

Péche au sirop

(% Potage légumes

(% Poisson Bellevue
Fromage a la coupe +
mou

Fromage blanc

(% Potage Dubarry

(% Salade composée a
base de pates
Fromage a la coupe +
mou

Pomme cuite

(% Potage courgette
(% Quiche
(% Salade
Fromage a la coupe +

mou
Mousse

(% Potage carotte navet

(% Salade nicoise
Fromage a la coupe +
mou

Cocktail de fruit

(% Potage potiron
(% Paté en crolte -
haricot beurre
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

* + liseré vert : fait maison

Diner mixeé

(% Potage pois cassés

(% Flan de poireaux
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage poireaux
brocoli

(% Salade de poulet
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage légumes

(% Poisson Bellevue
Fromage a la coupe +
mou

Fromage blanc

(% Potage Dubarry

(% Salade composée a
base de pates
Fromage a la coupe +
mou

Pomme cuite

(% Potage courgette
(% Quiche

(% Purée de petit pois
Fromage a la coupe +
mou

Mousse

(% Potage carotte navet

(% Salade nicoise
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage potiron

(% Paté en crolte -
haricot beurre
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit



MENUS DE LA SEMAINE DU 31 AOUT AU 6 SEPTEMBRE 2026

Jour / date

LUNDI 31 AOUT
St Aristide

MARDI 1
SEPTEMBRE
St Gilles

MERCREDI 2
SEPTEMBRE
St Ingrid

JEUDI 3
SEPTEMBRE
St Grégoire

VENDREDI 4
SEPTEMBRE
St Rosalie

SAMEDI 5 SEPTEMBRE
St Raissa

DIMANCHE 6
SEPTEMBRE
St Bertrand

Bleu : ordinaire

Vert doux : haché

Déjeuner ordinaire

(% Salade marco polo
(% Jambon grillé sauce
poivre

(% Epinard au beurre
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

(% Melon

( *Omelette pomme de
terre

(> Salade

Fromage a la coupe
Glace

Maquereau

(% Escalope de dinde

(% Chou fleur
Fromage a la coupe +
mou

(% Tarte aux fruits

(% Tomates vinaigrette
(% Foie

(% Pates

Fromage a la coupe
Fruit cru

Rosette

(% Poisson

(% Ratatouille
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

(% Salade artichaut
(% Poulet basquaise
(% Semoule - légumes
oubliés

Fromage a la coupe
Mousse

Terrine de campagne
(% Boeuf en sauce

(% Pommes rosti
Fromage a la coupe +
mou

( % Clafouti

Beige : mixé

Déjeuner haché

(% Salade marco polo
(% Jambon grillé sauce
poivre

(% Epinard au beurre
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

(% Melon

( *Omelette pomme de
terre

(% Salade

Fromage a la coupe
Glace

Maquereau

(% Escalope de dinde

(% Chou fleur
Fromage a la coupe +
mou

(% Tarte aux fruits

(% Tomates vinaigrette
(% Foie

(% Pates

Fromage a la coupe
Fruit cru

Rosette

(% Poisson

(% Ratatouille
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cru

(% Salade artichaut
(% Sauté de poulet

(% Semoule - légumes
oubliés

Fromage a la coupe
Mousse

Terrine de campagne
(% Boeuf en sauce

(% Pommes rosti
Fromage a la coupe +
mou

(% Clafouti

* + liseré vert : fait maison

Déjeuner mixé

(% Salade marco polo
(% Jambon grillé sauce
poivre

(% Epinard au beurre
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Melon

( *Omelette pomme de
terre

(> Salade

Fromage a la coupe
Glace

Maquereau

(% Escalope de dinde

(% Chou fleur
Fromage a la coupe +
mou

(% Tarte aux fruits

(% Tomates vinaigrette
(% Foie

(% Pates

Fromage a la coupe
Fruit cuit

Rosette

(% Poisson

(% Ratatouille
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Salade artichaut
(% Sauté de poulet

(% Semoule - légumes
oubliés

Fromage a la coupe
Mousse

Terrine de campagne
(% Boeuf en sauce

(% Pommes rosti
Fromage a la coupe +
mou

( * Clafouti



Jour / date

LUNDI 31 AOUT
St Aristide

MARDI 1
SEPTEMBRE
St Gilles

MERCREDI 2
SEPTEMBRE
St Ingrid

JEUDI 3
SEPTEMBRE
St Grégoire

VENDREDI 4 SEPTEMBRE
St Rosalie

SAMEDI 5 SEPTEMBRE
St Raissa

DIMANCHE 6
SEPTEMBRE
St Bertrand

Bleu : ordinaire

Vert doux : haché

Diner ordinaire

(% Potage vermicelle

(% Salade italienne
Fromage a la coupe +
mou

Flamby

(% Potage tomate
(% Raviolis

(% Salade

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage oignhon

(% Salade des beaux
jours

Fromage a la coupe +
mou

Fromage blanc + coulis

(% Potage volaille
Courgette a laviande
Fromage a la coupe +
mou

Entremet

(% Potage poireau navet

(% Salade composée a
base de lentilles
Fromage a la coupe +
mou

Abricot au sirop

(% Potage carotte
patate douce

(% Roulé au fromage

(% Salade

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage courgette
céleri

(% Quenelle ala
lyonnaise

Fromage a la coupe +
mou

Liégeois

Beige : mixé

Diner haché

(% Potage vermicelle

(% Salade italienne
Fromage a la coupe +
mou

Flamby

(% Potage tomate
(% Raviolis

(% Salade

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage oighon

(% Salade des beaux
jours

Fromage a la coupe +
mou

Fromage blanc + coulis

(% Potage volaille
Courgette a laviande
Fromage a la coupe +
mou

Entremet

(% Potage poireau navet

(% Salade composée a
base de lentilles
Fromage a la coupe +
mou

Abricot au sirop

(% Potage carotte patate
douce

(% Roulé au fromage

(> Salade

Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage courgette
céleri

(% Quenelle ala
lyonnaise

Fromage a la coupe +
mou

Liégeois

* + liseré vert : fait maison

Diner mixeé

(% Potage vermicelle

(% Salade italienne
Fromage a la coupe +
mou

Flamby

(% Potage tomate
(% Raviolis

(% Purée brocolis
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage oignhon

(% Salade des beaux
jours

Fromage a la coupe +
mou

Fromage blanc + coulis

(% Potage volaille
Courgette a laviande
Fromage a la coupe +
mou

Entremet

(% Potage poireau navet

(% Salade composée a
base de lentilles
Fromage a la coupe +
mou

Abricot au sirop

(% Potage carotte patate
douce

(% Roulé au fromage

(% Purée haricot vert
Fromage a la coupe +
mou

Fruit cuit

(% Potage courgette
céleri

(% Quenelle ala
lyonnaise

Fromage a la coupe +
mou

Liégeois
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